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Per cominciare aperitif 
 

Spritz Veneziano (Select/Aperol/Campari, Prosecco, Soda)   € 5,00 
 

Bellini (Purea di Pesca Bianca, Prosecco)   € 6,00 
 

Hugo (Sciroppo Bio di Sambuco, Menta, Lime, Prosecco, Soda)   € 6,00 
 

Campari Orange   € 6,00 
 

Americano Coktail   € 7,50 
 

Negroni “Fred Jerbis"   € 11,00 
 

Per un buon Gin/Vodka Tonic chiedete la Nostra Carta dei Distillati   € 11,00 
 

Vini al calice wine by the glass  
 

SPUMANTI sparkling wine 
 

VENETO - Bele Casel [Caerano San Marco – TV]      

Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Brut  glass 2018  € 4,50 
(Glera) ½ litro     € 17,00 
VENETO - Tessère [Noventa di Piave – VE] 
«Redentor» Spumante Sui Lieviti Brut  glass 2010  € 5,00 
(Raboso Piave)    

EMILIA ROMAGNA - Cantina della Volta [Bomporto – MO]  

«Christian Bellei» Blanc de Noirs Spumante Metodo Classico Brut glass  2013  € 8,50 
(Lambrusco di Sorbara)    

 

 

VINI BIANCHI white wine 
 

 

VENETO - Ca’ Rugate [Montecchia di Crosara – VR] – Soave DOC 

Soave Classico «Monte Fiorentine» DOC glass 2017  € 5.00 

(Garganega) ½ litro    €    20.00 

FRIULI V.G. – Edi Keber [Cormòns – GO] – Collio DOC 

Collio Bianco «K» DOC   glass 2018  €  7,00 

(Tocai Friulano 50%, Malvasia Istriana 30%, Ribolla Gialla 20%) ½ litro    €    28.00 

FRIULI V.G. – Primosic [Oslavia – GO] – Collio DOC CORAVIN SISTEM 

Friulano «Belvedere» DOC glass 2015  € 10,00 
  

VINI ROSSI red wine 
 

VENETO – Antolini [Marano di Valpolicella – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Classico DOC glass 2018  € 5,00 

(Corvina, Corvinone, Rondinella) ½ litro   €    20.00 

VENETO – Ca’ Orologio [Baone – PD] – Colli Euganei DOC 

«Calaóne» DOC glass 2016  € 7,00 

(Merlot 60%,Cabernet 35%, Barbera 5%) ½ litro   €    28.00 
 

PIEMONTE - Piero Busso [Neive – CN]  

Barbaresco «San Stunet» DOCG  CORAVIN SISTEM 

(Nebbiolo) glass 2012  € 24,00 

FRIULI V.G. - Le Due Terre [Prepotto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

«Sacrisassi Rosso» DOC  CORAVIN SISTEM 

(Refosco dal Peduncolo Rosso 50%, Schioppettino 50%) glass 2015  € 13,00 

FRANCIA - SUD OUEST - CAHORS – Famille Jouffreau  CORAVIN SISTEM 

Malbech «Clos de Gamot» glass 2015  € 11,00 
 

A ben riflettere, si può bere il vino per cinque motivi: 

primo per far festa, 

poi  per colmare la sete, 

poi  per evitare di avere sete dopo, 

poi per fare onore al buon vino e, infine, 

per ogni motivo 

Friedrich Rückert 
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“I don't think I've ever drunk champagne before breakfast before.  

With breakfast on several occasions, but never before, before“  

 

 

 

Paul Varjack – Breakfast at Tiffany’s 
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Champagne 
 

 

 

Bérêche & Fils [Craon de Ludes - Montagne de Reims] 

Bérêche Réserve Brut  s.a  € 85,00 
(Chardonnay 55%,  Pinot Noir 45%)   
 

Vincent Couche [Buxeuil - Côte des Bar] 

Couche Zéro Dosage  s.a.  € 85,00 
(Pinot Noir 67%, Chardonnay 33%)   
«Intemporelle Réserve» Brut Nature – Metodo Solera   s.a.  € 95,00 
(Pinot Noir 65%, Chardonnay 35%)   
 

Jean Paul Deville [Verzy - Montagne de Reims] 

«Carte Noire» Brut  s.a.  € 80,00 
(Pinot Noir 75%, Chardonnay 20%, Pinot Meunier 5%)   
 

Drappier [Urville - Côte des Bar] 

«Grande Sendrée Millésime» Brut  2005  € 150,00 
(Chardonnay 45%, Pinot Noir 55%)   
 

Egly-Ouriet [Ambonnay – Montagne de Reims] 

«Vieillisement Prolongé – V.P.» Grand Cru Extra Brut  s.a.  € 160,00 
(Pinot Noir 70%, Chardonnay 30%)   
 

Fleury [Courteron – Côte des Bar] 

«Fleurs d’Europe» Dosage Zero  s.a.  € 120,00 
(Pinot Noir 85%, Chardonnay 15%)   
 

Laherte Frères [Chavot – Vallée de la Marne] 

«Les Empreintes» Brut Nature  2012  € 160,00 
(Chardonnay 50%, Pinot Noir 50%)   
 

Gosset-Bramant [Aÿ – Vallée de la Marne] 

Gosset-Bramant Brut Réserve Grand Cru  s.a.  € 85,00 
(Pinot Noir 85%, Chardonnay 15%)   
 

Benoît Lahaye [Bouzy – Montagne de Reims] 

Benoît Lahaye Brut Naturessence  s.a.  € 110,00 
(Pinot Noir 50%, Chardonnay 50%)   
 

Moët & Chandon  [Epernay – Vallée de la Marne] 
Dom Pérignon Brut  2003  € 300,00 
(Chardonnay 55%, Pinot Noir 45%)       
 

Mouzon-Leroux [Verzy - Montagne de Reims] 

«L’atavique» Extra Brut  s.a.  € 105,00 
(Pinot Noir 70%, Chardonnay 30%)   
 

Tarlant  [Œuilly – Vallée de la Marne] 

«Zéro» Brut Nature  s.a.  € 95,00 
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)   
 

Thiénot  [Taissi - Montagne de Reims] 

Thiénot Brut  s.a.   € 110,00 
(Chardonnay 45%, Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 20%) 
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Champagne - Blanc de Blancs 
Francis Boulard [Cauroy-Lés-Hermonville - Montagne de Reims] 

Vieilles Vignes Brut Nature s.a.  € 95,00 
(Chardonnay)  
 

Pierre Callot [Avize - Côte des Blancs] 

Premier Cru Pas Dosé s.a.   € 80,00 

(Chardonnay)  
 

Ulysses Collin [Congy - Côte des Blancs] 

«Le Pierrieres» Blanc de Blancs Extra Brut   s.a.  € 140,00 
(Chardonnay)   

 

Pascal Doquet [Vertus - Côte des Blancs] 

Blanc de Blancs Grand Cru Brut   s.a.  € 85,00 
(Chardonnay)   

 

Charles Dufour [Landreville - Côte des Bar] 

«Le Champ du Clos LR14» Brut Nature  s.a.  € 130,00 
(Pinot Blanc)   
 

Laherte Frères [Chavot – Vallée de la Marne] 

Blanc de Blancs  Brut Nature  s.a.  € 90,00 
(Chardonnay)   
 

Larmandier-Bernier [Vertus - Côte des Blancs] 

«Longitude» Blanc de Blancs Premier Cru Extra Brut  s.a  € 110,00 
(Chardonnay)   
«Vielle Vigne du Levant» Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut  2009  € 195,00 
(Chardonnay)   
 

Stéphane Regnault [Le Mesnil-sur-Oger - Côte des Blancs] 

«Mixolydien n°14» Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut  s.a.  € 135,00 
(Chardonnay)   
 

Jacques Selosse [Avize - Côte des Blancs] 

«Brut Initial» Blanc de Blancs Grand Cru Brut  s.a.  € 260,00 
(Chardonnay)   
 

Vergnon J.L. [Le Mesnil-sur-Oger - Côte des Blancs] 

«Eloquence» Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut   s.a  € 85,00 
(Chardonnay)   

 

Champagne - Blanc de Noirs 
 

Francis Boulard [Cauroy-Lés-Hermonville - Montagne de Reims] 

«Le Murgiers Réserve» Brut Nature  s.a   € 105,00 
(Pinot Meunier 70%, Pinot Noir 30%)   
 

Cazé-Thibaut [Châtillon-sur-Marne - Vallée de la Marne] 

«Naturellement» Extra Brut  s.a  € 85,00 
(Pinot Meunier)   
 

Julien Chopin [Monthelon - Vallée de la Marne] 

«Les Originelles» Extra Brut  s.a  € 70,00 
(Pinot Noir 60%, Pinot Meunier 40%)   
 

Drappier [Urville - Côte des Bar] 

«Sans Soufre» Pas Dosé  s.a  € 85,00 
(Pinot Noir)   
 

Egly-Ouriet [Ambonnay – Montagne de Reims] 

«Les Vignes de Vrigny» Premier Cru Brut  s.a.  € 125,00 
(Pinot Meunier)   
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Fleury [Courteron – Côte des Bar] 

Blanc de Noirs Brut  s.a.  € 90,00 
(Pinot Noir)   
«Sonate n° 9» Extra Brut  s.a.  € 200,00 
(Pinot Noir)   
 

Frédéric Savart [Écueil – Montagne de Reims] 

«L’Overture» Brut  s.a.  €  85,00 
(Pinot Noir)   
 

Jacques Selosse [Avize - Côte des Blancs] 

«Blanc de Noirs d’Aÿ» Extra Brut  s.a  € 325,00 
(Pinot Noir)   
 

Th & V – Demarne-Frison [Ville sur Arce – Aube] 

«Goustan» Brut Nature  s.a.  € 105,00 

(Pinot Noir) 

   

Champagne Rosé 
 

 

 

Michel Arnould & Fils [Verzenay - Montagne de Reims] 

Rosé Grand Cru Brut  s.a  € 100,00 
(Pinot Noir)   
 

Francis Boulard [Cauroy-Lés-Hermonville - Montagne de Reims] 

Rosé Extra Brut  s.a  €  115,00 
(Pinot Noir 50%, Pinot Meunier 50%)   
 

Charles Dufour [Landreville - Côte des Bar] 

«#Rosexpress15» Rosé Extra Brut   s.a  € 95,00 
(Pinot Noir)   
 

Pascal Doquet [Vertus - Côte des Blancs] 

«Anthocyanes» Rosé Premier Cru Brut  s.a.  € 135,00 
(Chardonnay 55%, Pinot Noir 45%)   
 

Egly-Ouriet [Ambonnay – Montagne de Reims] 

Rosé Grand Cru Brut  s.a.  € 225,00 
(Pinot Noir 80%, Chardonnay 20%r   
 

Laherte Frères [Chavot – Vallée de la Marne] 

Rosé de Meunier Extra Brut  s.a.  € 95,00 
(Pinot Meunier)   

Vin Mousseux de Qualité 
 

Vallée de la Loire 
Domaine Landron [La Haie-Fouassiére – Loire] 

«Atmosphères» Méthode Traditionelle Brut  s.a.  € 40,00 
(Folle Blanche 80%, Pinot Noir 20%)   

Crémant 
Haute Savoie 

Domaine Belluard [Ayse – Haute Savoie] 

«Les Perles du Mont Blanc»  s.a.  € 50,00 
(Gringet)                              
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Spumanti Italiani - Italian Sparkling Wines 
Veneto 

Ca’ Rugate [Montecchia di Crosara – VR] 

«Fulvio Beo» Spumante Metodo Classico Brut   s.a.   € 40,00 
(Garganega)   
 

Casa Coste Piane [Valdobbiadene – TV] 

«Frizzante…Naturalmente» Valdobbiadene Prosecco DOCG Brut 2018  € 25,00 
(Glera)   
 

 

Luigi Gregoletto [Premaor – TV] 

Prosecco Frizzante Sui Lieviti Treviso DOC  s.a  € 25,00 
(Glera)   
 

 

Giovanni Menti [Gambelara – VI] 

«Roncaie» Vino Frizzante Sui Lieviti   2017  € 30,00 
(Garganega)   
 

Bele Casel [Caerano San Marco – TV] 

Asolo Prosecco col Fondo DOCG Brut   2017  € 25,00 
(Glera, Bianchetta, Perera)   
Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Brut  2018  € 30,00 
(Glera, Bianchetta, Perera)   
Asolo Prosecco col Fondo 30 mesi DOCG Brut  2015   € 35,00 
(Glera, Bianchetta, Perera)    
 

 

 

Rivalta [Bigolino – TV] 

«Convivio» Conegliano-Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut  s.a   € 25,00 
(Glera)   
 

 

 

 

Silvano Follador [Santo Stefano – TV] 
Prosecco di Valdobbiadene Superiore DOCG Brut Nature  2018   € 45,00 
(Glera)  2015   € 55,00 
 

 

Tessère [Noventa di Piave – VE] 
«Redentor» Spumante Sui Lieviti Brut Rosé   2010  € 35,00 
(Raboso Piave)   

«Redentor» Spumante Metodo Classico Brut Rosé  2009  € 45,00 
(Raboso)   
 

 

Lombardia 

Andrea Arici – Colline Della Stella [Piazza – BS] 

Franciacorta DOCG Dosaggio Zero  s.a  € 50,00 
(Chardonnay 90%, Pinot Nero 10%)   
Franciacorta DOCG Dosaggio Zero Rosé  s.a  € 60,00 
(Pinot Nero)   
 

Casa Caterina [Parmezana Calzana – BS] 

«Cuvée 60» Spumante Metodo Classico Brut Nature  2009  € 55,00 
(Chardonnay)   
«Rosé Classic» Spumante Metodo Classico Brut Nature Rosé  2004  € 60,00 
(Pinot Nero)   
«Rosé Antique» Spumante Metodo Classico Brut Rosé  2002  € 65,00 
(Pinot Meunier)   
 

 

Clarabella [Cortefranca – BS] 

Franciacorta DOCG Brut  s.a.  € 45,00 
(Chardonnay 95%, Pinot Nero 5%)   
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Faccoli [Coccaglio – BS] 

Franciacorta DOCG Brut  s.a  € 45,00 
(Chardonnay 72%, Pinot Bianco 23%, Pinot Nero 5%)   
 

 

Enrico Gatti [Erbusco – BS] 

Franciacorta DOCG Nature  s.a   € 50,00 
(Chardonnay 85%, Pinot Nero 15%)   

 

 

Piemonte 
Cascina Baricchi [Neviglie – CN]  
«Et Voilà» Spumante Metodo Classico Brut   s.a.  € 55,00 

(Pinot Nero)   
 

 

Trentino 
Dorigati [Mezzocorona – TN] – Trento DOC 
«Methius» Spumante Metodo Classico Brut DOC Riserva 2011  € 75,00 
(Chardonnay 60%, Pinot Nero 40%)  
 

Vallarom [Avio – TN]  – Trento DOC 

«Vò…» Spumante Metodo Classico Dosaggio Zero DOC  2012  € 45,00 
(Chardonnay [clone95 et altri])   

 

Alto Adige 
Stachlburg - Baron Sigmund Kripp [Parcines – BZ] – Alto Adige Valle Venosta DOC 
«Eustachius» Spumante Metodo Classico Brut DOC  2010  € 60,00 
(Chardonnay, Pinot Bianco)   

 

Friuli Venezia Giulia 
Gaspare Buscemi [Cormòns – GO]  
«Perle d’Uva» Vino Frizzante Naturale annate diverse IGT  2006/2007  € 40,00 
(Friulano, Malvasia Istriana, Verduzzo, Pinot Grigio,  2005/2006  € 50,00 
Chardonnay, Pinot Bianco)   

 

Emilia Romagna 
Camillo Donati [Felino – PR]  
Malvasia dell’Emilia IGT   2017  € 25,00 
(Malvasia di Candia Aromatica)   
Malvasia Rosa dell’Emilia IGT  2017  € 25,00 
(Malvasia di Candia Aromatica)   
 

Cantina della Volta [Bomporto – MO] – Lambrusco di Sorbara DOC 

«Rimosso» Lambrusco di Sorbara DOC   2015  € 30,00 

(Lambrusco di Sorbara)   
«Christian Bellei» Blanc de Noirs Spumante Metodo Classico Brut 2013  € 50,00 
(Lambrusco di Sorbara)   
 

Le Barbaterre [Quattro Castella – RE]  

Sauvignon Spumante Metodo Classico Brut Nature   2010  € 35,00 
(Sauvignon Blanc)   
 

Quarticello [Montecchio Emilia – RE] 

«Cascina Ronchi» Spumante Metodo Classico Brut Nature   s.a.  € 40,00 
(Spergola 85%, Malvasia di Candia 15%)   
 

Sardegna 
Quartomoro di Sardegna [Arborea – OR] 

«Z » Vino Frizzante sui Lieviti  2012  € 30,00 
(Vermentino)   
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Vini Bianchi 

 

White wine 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
“That's the problem with drinking, I thought, as I poured myself a drink. If something 

bad happens you drink in an attempt to forget; if something good happens you 

drink in order to celebrate; and if nothing happens  

you drink to make something happen“ 

 

 
Charles Bukowski – Tales of ordinary Madness 
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Valle D’Aosta 
 

Les Cretes [Aymavilles – AO] – Valle d’Aosta DOC 

Chardonnay DOC  2018  € 35,00 

Les Petit Riens [Aosta – AO] – Valle d’Aosta DOC 

«Petit Bout de Lune»  2015  € 65,00 

(Chardonnay 80%, Erbaluce 20%) 
 

Piemonte 
 

Gaja [Barbaresco – CU] – Langhe Doc 

«Alteni di Brassica®» DOC  2017  € 180,00 

(SauvignonBlanc)  2006  € 550,00 
 

«Rossj-Bass®» DOC  2018  € 120,00 

(Chardonnay 95%, Sauvignon Blanc 5%)     
 

«Gaia & Rey®» DOC   2017  € 320,00 
(Chardonnay)  2012  € 525,00 
 

La Spinetta [Castagnole Lanze – AT] – Langhe Doc   

Chardonnay «Lidia» Limited Edition DOC  2014  € 115,00 
 

Sauvignon Limited Edition DOC  2013  € 80,00 

  2012  €  90,00 
 

Vigneti Massa [Monleale – AL] – Colli Tortonesi DOC 

«Costa del Vento» DOC    2017  € 90,00 

(Timorasso) 
 

Liguria 
 

Walter De Batté [Riomaggiore – SP]  

Vermentino «Carlaz» DOC  2017  € 75,00 

«Altrove» Vino da Tavola  2017  € 95,00 

(Marsanne 30%, Bosco 25%, Roussanne 20%, Vermentino et altri 20%)  

Poggio dei Gorleri [Diano Marina – IM] – Riviera Ligure di Ponente DOC 

Pigato «Cygnus» DOC  2016  € 40,00 
 

Pigato «Albium» DOC  2014  € 50,00 
 

Santa Caterina  [Sarzana – SP] – Colline di Levanto DOC 

Vermentino «Poggi Alti» DOC  2016  € 35,00 
 

Tenuta Selvadolce  [Bordighera – IM] – Riviera Ligure di Ponente DOC 

Pigato «Crescendo» DOC   2015  € 35,00 
 

Pigato «Rucantù» DOC  2015  € 55,00 
 

Vermentino «VB1» DOC  2014  € 55,00 
 

Lombardia 
 

Ca’ Lojera [Rovizza di Sirmione – BS] – Lugana DOC 

Lugana «Ca’ Lojera» DOC  2018  € 30,00 

(Turbiana [Verdicchio Bianco])   
 

Cascina Maddalena [Lugana di Sirmione – BS] – Lugana DOC 

Lugana «Clay» DOC  2016  € 60,00 

(Turbiana [Verdicchio Bianco])   
 

Marangona [Pozzolengo – BS] – Lugana DOC 

Lugana «Tre Campane» DOC  2017  € 35,00 

(Turbiana [Verdicchio Bianco])   
 

 

Trentino 
 

Dorigati [Mezzocorona – TN] – Trentino DOC 

Pinot Grigio DOC  2018  € 25,00 
 

Pojer & Sandri [Faedo – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Traminer Aromatico IGT   2018  € 35,00 
 

Müller Thurgau «Palai» IGT  2018  € 30,00 
 

«Bianco Faye» IGT  2015  € 60,00 

(Chardonnay 90%, Pinot Bianco 10%)  2008  € 75,00 
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Salvetta [Madruzzo – TN]  – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Nosiola IGT   2015  € 35,00 
 

Tenuta San Leonardo [Avio – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Sauvignon «Vette di San Leonardo» IGT  2018  € 35,00 
 

Rudi Vindimian [Lavis – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Müller Thurgau «Fuori Standard» IGT  2016  € 35,00 
 

Kerner IGT  2017  € 35,00 

 
 

 

Alto Adige 

Cantina Colterenzio [Cornaiano – BZ] – Alto Adige DOC 

Sauvignon «La Foa» DOC  2014  € 50,00 
 

Cantina di Terlano [Terlano – BZ] – Alto Adige Terlano DOC 

Pinot Grigio Tradition Line DOC  2018  € 35,00 
 

Sauvignon «Winkl» Selection Line DOC  2018  € 40,00 
 

Sauvignon «Quarz» Selection Line DOC  2017  € 85,00 
 

Pinot Bianco «Vorberg» Selection Line DOC Riserva 2016  € 55,00 

  Riserva 2014  € 70,00 

  Riserva 2013  € 80,00 
  Riserva 2012  € 90,00 
«Nova Domus» Selection Line DOC 

(Pinot Bianco 60%, Chardonnay 30%, Sauvignon Blanc 10%) Riserva 2014  € 80,00 
 

Pinot Bianco «Rarità» Rarities Line DOC  2006  € 190,00 
   2005  € 220,00 

   2004  € 250,00 
 

Chardonnay «Rarità» Rarities Line DOC  1998  € 250,00 
 

«Terlaner Grande Cuvée» Terlaner I Line DOC  2013  € 350,00 
(Pinot Bianco 90%, Chardonnay 7%, Sauvignon Blanc 3%)   
 

Franz Haas [Montagna – BZ] – Alto Adige DOC 

Gewürztraminer DOC  2018  € 40,00 
 

Müller Thurgau «Sofi» DOC  2018  € 25,00 
 

Pinot Bianco «Lepus» DOC  2018  € 35,00 
 

«Manna» IGT   2017  € 60,00 

(Riesling Renano 40%, Chardonnay 20%, Gewürztraminer 15%, Kerner 15%, Sauvignon Blanc 10%) 2014  € 80,00 
 

J. Hofstätter [Tramin – BZ] – Alto Adige  DOC  

Pinot Bianco «Barthenau» Vigna San Michele DOC  2014  € 55,00 

   2010  € 85,00  
 

 

Veneto 

Ca’ Rugate [Montecchia di Crosara – VR] – Soave DOC 

Soave Classico «Monte Fiorentine» DOC  2017  € 30,00 
(Garganega)   
 

Castello di Lispida [Monselice – PD] – IGT delle Venezie 

«Anphora Bianco» IGT  2015  € 50,00 
(Ribolla Gialla 60%, Friulano 40%)   
 

Dal Maso [Selva – VI] - Gambellara DOC 

Gambellara DOC  2018  € 25,00 
(Garganega)   

Gambellara «Ca’ Fischele» Vielles Vignes DOC   2018  € 35,00 
(Garganega)   
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Garganuda di Fiorini Garbognin Andrea [Soave – VR] – Soave DOC 

Soave «Garganuda» DOC    2017  € 35,00 
(Garganega)   
 

La Montecchia [Selvazzano Dentro  – PD] – Colli Euganei DOC/Veneto IGT 

Pinot Bianco «Rolandino»  DOC  2018  € 35,00 
 

«Più che bello» IGT    2017  € 30,00 
(Moscato Giallo)   
 

Le Battistelle - [Brognolino-costalonga – VR] – Soave DOC 

Soave Classico «Battistelle» DOC    2017  € 30,00 
(Garganega)     
 

Ottella [San Benedetto di Lugana – VR] – Lugana DOC 

Lugana «Le Creete» DOC  2018  € 30,00 
(Turbiana [Verdicchio Bianco])   
 

Tamellini [Soave – VR] – Soave DOC 

Soave DOC  2018  € 25,00 
(Garganega)   

Soave Classico «Le Bine de Costìola» DOC  2017  € 35,00 
(Garganega)   
 

Tenuta Dalle Ore [Trissino – VI] – Veneto IGT 

«il Riesling» IGT  2017  € 35,00 
(Riesling Renano)   
 

Tenuta Sant’Antonio [Lavagno – VR] – Soave DOC 

Soave «Monte Ceriani» DOC  2017  € 30,00 

(Garganega)   
 

Viticoltori Veneto Orientale – Campodipietra [Salgareda – TV] – Piave DOC 

Chardonnay DOC  2018  € 25,00 

 

 

 

Friuli Venezia Giulia 

Castelvecchio [Sagrado – GO] – Carso DOC 

Malvasia DOC   2018  € 30,00 
(Malvasia Istriana)    

Sauvignon DOC  2018  € 30,00 
 

Livio Felluga [Cormòns – GO] – Friuli Colli Orientali DOC / IGT delle Venezie 

«Terre Alte» Rosazzo DOCG  2015  € 95,00 

(Sauvignon 40%, Pinot Bianco 30%, Tocai Friulano 30%)   

 

Joško Gravner [Oslavia – GO] – Venezia Giulia IGT 

«Anfora» IGT  2009  € 110,00 

(Ribolla Gialla)  2008  €  120,00 

  2007  € 130,00 

  2005  € 150,00 

  2000  € 170,00 
 

«Bianco Breg» IGT  2007  € 115,00 

(Sauvignon, Pinot Grigio, Chardonnay, Riesling Italico)  2000  € 145,00 

 

I Clivi [Corno di Rosazzo – UD] – Friuli Colli Orientali DOC / Venezia Giulia IGT 

Ribolla Gialla IGT  2017  € 35,00 
 

Friuano «San Pietro» DOC  2018  € 35,00 
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Jermann [Dolegna del Collio – GO] – Venezia Giulia IGT 

«W… Dreams…» IGT  2012  € 80,00 
(Chardonnay 97%, et altri 3%)   
«Vintage Tunina» IGT  2015  € 90,00 

(Chardonnay, Sauvignon, Ribolla Gialla, Malvasia Istriana, Picolit)   

«Capo Martino» Uvaggio da uve autoctone IGT  2014  € 105,00 

(Tocai Friulano, Malvasia Istriana, Ribolla Gialla, Picolit)  2012  € 120,00 
 

Rebula «Visvik» IGT  2016  € 150,00 

(Rebula)   
 

Edi Keber [Cormòns – GO] – Collio DOC 

Collio Bianco «K» DOC    2017  € 40,00 

(Tocai Friulano 50%, Malvasia Istriana 30%, Ribolla Gialla 20%)   
 

La Castellada [Gorizia – GO] – Collio DOC 

Friulano DOC  2011  € 60,00 

  2007  € 70,00 
 

Chardonnay DOC   2011  € 60,00 
 

Sauvignon DOC  2011  € 60,00 
 

La Ponca [Dolegna del Collio – GO] – Collio DOC 

Ribolla Gialla DOC  2018  € 35,00 
 

Malvasia DOC  2018  € 35,00 

(Malvasia Istriana)   
 

Le Due Terre [Prepotto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

«Sacrisassi Bianco» DOC    2015  € 65,00 

(Tocai Friuano 70%, Ribolla Gialla 30%)   
 

Denis Montanar [Malborghetto – UD] – Venezia Giulia IGT 

Friulano «Borc Dodòn» IGT  )  2016  €  60,00 
  2015  € 70,00 

Paraschos [San Floriano del Collio – GO] – Venezia Giulia IGT 

Friulano «Kai» IGT    2013  € 50,00 
  2012  € 60,00 
 

Ribolla Gialla IGT    2012  € 50,00 
 

Alessandro Pascolo [Dolegna del Collio – GO] – Collio DOC 

«Brìach» IGT    2007  € 40,00 
(Riesling Renano)   
 

Pierpaolo Pecorari [San Lorenzo Isontino – GO] – Friuli-Isonzo DOC/ Venezia Giulia IGT 

Friulano DOC  2018  € 30,00 
 

Malvasia IGT  2018  € 30,00 

(Malvasia Istriana)   

Pinot Grigio DOC  2018  € 30,00 
 

Sauvignon IGT  2018  € 30,00 
 

Chardonnay IGT  2018         € 30,00 
 

Petrussa [Prepotto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC  

Pinot Bianco DOC  2017  € 35,00 
 

Damijan Podversic [Gorizia – GO] – Venezia Giulia IGT 

Ribolla Gialla IGT  2013  € 70,00 

  2012  € 80,00 

  2008  € 95,00 

  2003  € 120,00 
 

Malvasia IGT  2012  € 65,00 

(Malvasia Istriana)  2009  € 85,00 



 

15 

 

Primosic [Oslavia – GO] – Collio DOC/Venezia Giulia IGT 

Ribolla Gialla IGT  2018  € 30,00 
 

Friulano «Belvedere» DOC  2015  € 50,00 
 

Chardonnay DOC  2018  € 30,00 
 

Dario Princic [Ossario – GO] – Collio DOC 

Ribolla Gialla DOC  2015  € 65,00 
 

Doro Princic [Cormòns – GO] – Collio DOC 

Malvasia Etichetta Blu DOC  2016  € 40,00 

(Malvasia Istriana)   
 

Ronco del Gnemiz [San Giovanni a Natisone – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

Chardonnay «Ronco Basso» DOC    2017  € 50,00 
 

Sauvignon «Salici» DOC    2017  € 50,00 
 

Ronco delle Betulle [Rosazzo-Manzano – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

Ribolla Gialla DOC  2018  € 35,00 
 

Friulano DOC  2018  € 35,00 

Ronco Severo [Prepotto – UD] – Venezia Giulia IGT  

Ribolla Gialla IGT  2017  € 55,00 

  2016  € 65,00 

Pinot Grigio Ramato IGT  2017  € 55,00 
  2016  € 65,00 

Škerk [Duino Aurisina – TS] – Venezia Giulia IGT 

Malvazija IGT  2014  € 55,00 

(Malvasia Istriana)   

Skerlj [Trieste – TS] – Venezia Giulia IGT 

Malvasia IGT  2016  € 55,00 

(Malvasia Istriana)  2014  € 65,00 

Franco Terpin [San Floriano del Collio – GO] – Venezia Giulia IGT 

Ribolla Gialla IGT  2010  € 50,00 
 

«Jakot» IGT   2011  € 50,00 
(Tocai Friulano)  2009  € 60,00 
 

Pinot Grigio Ramato «Sialis» IGT   2012  € 70,00 
 

«Stamas» IGT   2005  € 75,00 
(Sauvignon, Tocai Friulano, Chardonnay, Pinot Grigio)   
 

Vie di Romans [Mariano del Friuli  – GO] – Friuli Isonzo DOC/Venezia Giulia IGT 

Chardonnay «Ciampagnis» DOC  2017  € 45,00 
 

Sauvignon «Vieris» DOC  2017  € 55,00 

Sauvignon «Vieris» Rive Alte DOC  2009  € 75,00 
  2008  € 85,00 

  2007  € 95,00 

«Dut’Un» IGT   2016  € 90,00 
(Chardonnay, Sauvignon Blanc)   
 

Vignai da Duline [San Giovanni a Natisone – UD] – Grave DOC/Friuli Colli Orientali DOC 

Tocai Friulano DOC        2017  € 40,00 
 

Pinot Grigio «Ronco Pitotti» DOC    2017  € 45,00 
 

Chardonnay «Ronco Pitotti» DOC  2016  € 50,00 

  2015  € 60,00 

Vodopivec [Sgonico – TS] – Venezia Giulia IGT 

Vitovska «Origine» IGT  2016  € 90,00 
 

Vitovska Anfora IGT  2015  € 80,00 

   2011  € 115,00 

Zidarich [Duino Aurisina – TS] – Venezia Giulia IGT 

Malvasia IGT  2016  € 55,00 

(Malvasia Istriana)   

Vitovska  «Etichetta Verde»  IGT  2017   € 35,00 
 

Vitovska IGT  2016   € 55,00 
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Emilia Romagna 

Noelia Ricci [Fiumana di Predappio – FC] – Forlì IGT 

«Bro’» IGT  2018  € 30,00 
(Trebbiano Toscano) 

 

Toscana 

Agricola Calafata [San Concordio di Moriano – LU] – Colline Lucchesi DOC 

«Levato di Gronda» Vecchie Vigne DOC  2017  € 35,00 
(Vermentino, Malvasia, Trebbiano, Moscato)   
 

Antonio Camillo [Manciano – GR] – Toscana IGT  

«Tutti i giorni bianco» IGT 100cl 2018  € 30,00 
(Trebbiano Toscano 70%, Malvasia 20%, Ansonica 10%)  

Procanico IGT  2017  € 35,00 

(Trebbiano Toscano)  2016  € 45,00 
 

Isole e Olena [Barberino Val d’Elsa, FI] – Toscana IGT 

Chardonnay «Collezione De Marchi» IGT   2018  € 100,00 
 

Massa Vecchia [Massa Marittima – GR] – Toscana IGT 

Vermentino «Ariento» IGT  2013  € 85,00 

 

 
 

Umbria 

Marchesi Antinori – Tenuta Castello della Sala [Ficulle – TR] – Umbria IGT 

«Cervaro della Sala» IGT  2015  € 110,00 

(Chardonnay 85 %, Grechetto 15%)  2014  € 125,00 
 

Marco Merli [Perugia – PG] – Umbria IGT 

«Brucisco» IGT  2017  € 35,00 
(Trebbiano Toscano, Grechetto, Malvasia)   

«Tristo» IGT  2014  € 55,00 
(Trebbiano Toscano)   
 

Tenuta Bellafonte [Bevagna – PG] – Umbria IGT 

«Arnèto» IGT  2016  € 45,00 

(Trebbiano Spoletino)  2015  € 55,00 

   

Marche 

Fattoria Coroncino [Staffolo – AN] – Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC  
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore «Stragaio» DOC   2015  € 70,00 
 

Fattoria Mancini [Pesaro – PU] – Marche DOC – Colli Pesaresi DOC 

«Impero» DOC    2014  € 60,00 

(Pinot Nero vinificato in bianco cloni originali francesi)   

«Roncaglia» DOC    2015  € 35,00 
(Albanella 75%, Pinot Nero vinificato in bianco 25%) 
 

Fattoria San Lorenzo [Montecarotto – AN] – Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC / Marche IGT 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico «di Gino» DOC   2018  € 30,00 
 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Sup. «Le Oche» DOC  2017   € 40,00 
 

 

«Il San Lorenzo» IGT   2004  € 100,00 

(Verdicchio)  2002  € 120,00 
 

 

La Marca di San Michele [Cupramontana – AN] - Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Sup. «Capovolto» DOC  2018   € 35,00 
 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOCG «Passolento» Riserva 2016  € 50,00 
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Lazio 
 

Le Coste di Gradoli [Gradoli – VT]  

«Litrozzo Bianco» Vino da Tavola  100 cl 2017  € 30,00 
(Procanico, Malvasia, Roscetto)  
 

Sete [Priverno – LT]   

«Tropicale»   2017  € 35,00 
(Ottonese[Bombino Bianco] 70%, Trebbiano 20%, Moscato10%)   
«’Nfrascato»     2017  € 40,00 
(Ottonese[Bombino Bianco]60%, Moscato 40%)   
«Flora»     2017  € 40,00 
(Moscato)   

 

Campania 
Agnanum [Napoli – NA] – Campi Flegrei DOC  

Falanghina IGT  2019  € 25,00 
 

 

Falanghina “Campi Flegrei” DOC  2018  € 35,00 
 

Cantina Giardino [Arino Irpino  – AV] – Campania IGT  

«T’Ara Rà» IGT  2012  € 45,00 
(Greco)   
 

Il Tufiello [Calitri   – AV] – Campania IGT  

«Sancho Panza» Fiano d’Avellino IGT  2016  € 45,00 
(Fiano)   
 

La Sibilla [Bacoli – NA] – Campi Flegrei DOC  

Falanghina DOC  2017  € 25,00 
 

 

Pietra Cupa  [Montefredane – AV]  

Greco di Tufo DOCG  2017  € 35,00 
(Greco)   
 

Fiano d’Avellino DOCG  2017   € 35,00 

(Fiano)  2016  € 45,00 
 

  2015  € 55,00 
Pierluigi Zampaglione [Calitri   – AV] – Campania IGT 

«Don Chisciotte» IGT  2017   € 40,00 

(Fiano) 
 

Abruzzo 
 

Ausonia [Atri  – TE] – Trebbiano d’Abruzzo DOC/Abruzzo DOC 

Trebbiano d’Abruzzo «Apollo» DOC   2017  € 25,00 
 

Pecorino «Machaon» DOC   2017  € 30,00 
 

Francesco Cirelli [Atri  – TE] – Trebbiano d’Abruzzo DOC 

Trebbiano d’Abruzzo «Anfora» DOC  2017  € 55,00 
 

Feudo d’Ugni [San Valentino in Abruzzo Superiore  – PE] – Trebbiano d’Abruzzo DOC 

Trebbiano d’Abruzzo «Lama Bianca» DOC    2017  € 45,00 
 

 

Lammidia [Villa Celiera – PE]  

Trebbiano d’Abruzzo «Bianchetto»    2017  € 25,00 
 

Pecorino «Frekt»    2017  € 35,00 
 

Emidio Pepe [Torano Nuovo – TE] – Trebbiano d’Abruzzo DOC 

Trebbiano d’Abruzzo DOC    2017  € 125,00 

  2016  € 135,00 
  2014  € 160,00 

  2012  € 240,00 
  2010  € 265,00 

Valentini [Loreto Aprutino – PE] – Trebbiano d’Abruzzo DOC 

Trebbiano d’Abruzzo DOC   2015  € 190,00 

  2011  € 230,00 
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Molise 

Vi.Ni.Ca [Ripalimosani – CB] – Terre degli Osci IGT 

Trebbiano «Altre Terre» IGT    2017  € 35,00 
  2016  € 45,00 

 

Puglia 

Valentina Passalacqua [Apricena – FG] – Terre degli Osci IGT 

«terra minuta» IGT  2015  € 30,00 
(Minutolo [Fiano aromatico] 50%, Greco 50%)   

 

 

Sicilia 

Abbazia San Giorgio [Pantelleria – TP] – Terre Siciliane IGT 

«Bianco Orange» IGT    2014  €  50,00 
(Zibibbo [Moscato d’Alessandria])   
 

Cos [Vittoria – RG] – Sicilia IGT 

«Pythos Bianco» IGP    2016  €  45,00 

(Grecanico)  2015  €  55,00 

  2014  €  65,00 

Salvatore D’Amico [Vittoria – RG] – Sicilia IGT 

«Salina Bianco» IGP    2017  €  40,00 

(Catarratto 50%, Inzolia 40%, Malvasia delle Lipari et altre 10%)   
 

Francesco Guccione [San Cipirello – PA] – Renaissance des Appellationes 

«C» Vino da Tavola  2016  € 40,00 
(Cataratto Extralucido)   
 

Arianna Occhipinti [Vittoria – RG] – Sicilia IGT 

«SP 68» IGT  2017   € 35,00 
(Zibibbo [Moscato d’Alessandria] 60%, Albanello 40%)   

 

 

Sardegna 

Tenute Dettori [Badde Nigolosu, Sennori – SS] – Romangia IGT 

«Dettori Bianco» IGT  2017  € 45,00 
(Vermentino storico di Sorso-Sennori)  2009  € 65,00 
 

«Renosu Bianco» IGT  2017  € 25,00 
(Vermentino storico di Sorso-Sennori, Moscato di Sennori)   
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Vini Rosati  

Rosé wine 

Trentino 
Dorigati [Mezzocorona – TN] – Trentino DOC 

Lagrein Kretzer DOC   2018  € 30,00 
 

Elisabetta Foradori [Mezzocorona – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

«Lezer» IGT  2018  € 35,00 

(Teroldego)   

 

Pojer & Sandri [Faedo – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

«Vin dei Molini» IGT    2018  € 30,00 
(Rotberger [Schiava Grossa x Riesling Renano])   

 

 

Veneto 
Villa Calicantus [Calmasino di Bardolino – VR] – Bardolino DOC 

Bardolino Chiaretto Classico Chiaretto DOC  2015  € 35,00 
(Corvina, Rondinella, Molinara, Sangiovese)   

 

Liguria 
 

Walter De Batté [Riomaggiore – SP]  

Vermentino «Carlaz» DOC  2017  € 75,00 
 

Marche 

Di Giulia [Cupramontana – AN] – Marche IGT 

«Rebecca» IGT    2016  € 35,00 
(Montepulciano)  2015  € 40,00 

 

Abruzzo 
Lammidia [Villa Celiera – PE]  

«Panda»    2017  € 35,00 
(Moscato Rosa)   

Valentini [Loreto Aprutino – PE] – Cerasuolo d’Abruzzo DOC 

Cerasuolo d’Abruzzo DOC   2018  € 100,00 

(Montepulciano) 

 

Sicilia 
Frank Cornellisen [Castiglione di Sicilia – CT] – Terre Siciliane IGT 

«Susucaru ® Rosato» IGT    2018  € 50,00 
(Malvasia, Moscadella, Catarratto, Nerello Mescalese)   
 

Tanca Nica [Pantelleria – TP] – Terre Siciliane IGT 

«Firri Firri» IGT    2018  € 50,00 
(Catarratto, Perricone)   

 
 

 

 

“To know the vintage and the quality of a wine you do not need to drink the whole barrel.” 

 

 

Oscar Wilde 
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Vini Rossi 

 

Red wine 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
 

 

 

 

 

« Un homme qui ne boit que de l'eau  a un secret à cacher à ses semblables » 

 

 
Charles Baudelaire - Les Paradis Artificiels  
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Valle D’Aosta 
 

Les Petit Riens [Aosta – AO] – Valle d’Aosta DOC 

«Si»  2015  € 65,00 

(Petit Rouge) 

«Entre Terre et Ciel»  2015  € 70,00 

(Gamay 30%, Pinot Nero 30%, Petit Verdot 30%, Cabernet Franc 10%) 

 
 

 

Piemonte 

 

Alberto Burzi [La Morra – CN] – Barbera d’Alba DOC/Langhe DOC 

Barolo DOCG  2014  € 75,00 

(Nebbiolo)   

Barolo Vecchie Viti «Capalot» DOCG  2013  € 110,00 

(Nebbiolo)   

Barbera d’Alba «Plaustra» DOC    2016  € 30,00 
 

Nebbiolo «Runcaja» DOC  2017  € 35,00 
 

Piero Busso [Neive – CN]  

Barbaresco «San Stunet» DOCG  2012  € 120,00 
(Nebbiolo)   
 

 

Ca’ del Baio [Treiso – CN] – Barbera d’Alba DOC 

Barbaresco «Asili» DOCG   2010  € 80,00 
(Nebbiolo)  2009  € 90,00 
 

Barbera d’Alba «Paolina» DOC    2016  € 35,00 
  2015  € 45,00 

  2014  € 55,00 

  2013  € 65,00 

Giovanni Canonica [Barolo – CN] 

Barolo «Paiagallo» DOCG  2014  € 120,00 
(Nebbiolo)   
 

Carussin [San Marzano Oliveto – AT] 

Barbera «Completo» Vino da Tavola) 100cl 2017  € 35,00 
 

Cascina Baricchi [Neviglie – CN] 

Barbaresco DOCG  Riserva 2009  € 80,00 

(Nebbiolo)  
 

Cascina Fontana [Monforte d’Alba – CN] 

Vino Rosso Vecchie Vigne   2017  € 40,00 

(Nebbiolo)  
 

Cascina Roccalini [Barbaresco – CN] 

Barbaresco «Roccalini» DOCG  2015  € 70,00 
(Nebbiolo)  2013  € 95,00 

   2008  € 140,00 
 

Castello di Verduno [Verduno – CN] 

Barbaresco DOCG  2015  € 75,00 

(Nebbiolo)   
Barolo «Monvigliero» DOCG Riserva 2009  € 150,00 

(Nebbiolo) 
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Domenico Clerico [Monforte d’Alba – CN] 

Barolo «Ciabot Mentin» DOCG  2004  € 165,00 

(Nebbiolo)  2000  € 190,00 

  1998  € 205,00 

  1986  € 220,00 
 

Barolo «Pajana» DOCG  2008  € 130,00 

(Nebbiolo)  2006  € 145,00 

  2005  € 160,00 

  2000  € 190,00 

  1998  € 205,00 

  1994  € 215,00 

  1992  € 240,00 

Conterno Fantino [Monforte d’Alba – CN] 

Barolo «Sorì Ginestra» DOCG   2011  € 145,00 

(Nebbiolo)  2010  € 155,00 

  2007  € 175,00 

Erbaluna [La Morra – CN] – Langhe DOC/Dolcetto d’Alba DOC 

Nebbiolo DOC   2015  € 35,00 
 

Dolcetto d’Alba DOC  2014  € 30,00 

  2013  € 35,00 

Fratelli Cigliuti [Neive – CN] 

Barbaresco «Vie Erte» DOCG   2009  € 75,00 

(Nebbiolo)  2008  € 85,00 
 

Gaja [Barbaresco – CN] – Langhe Nebbiolo DOC/Langhe DOC 

Barbaresco DOCG   2016  € 350,00 
(Nebbiolo)  2014  € 400,00 
  2011  € 480,00 

  1991  € 750,00 
 

«Darmagi» DOC      2015  € 350,00 
(Cabernet Sauvignon 95%, Merlot 3%, Cabernet Franc 2%)   

«Sperss» DOC      2013  € 450,00 
(Nebbiolo 94%, Barbera 6%)  2009  € 575,00 
 

«Sorì San Lorenzo» DOC       2003  € 950,00 
(Nebbiolo 95%, Barbera 5%)    
 

La Spinetta [Castagnole delle Lanze – AT] – Barbera d’Alba DOC 

Barbaresco «Gallina» DOCG      2009  € 210,00 
(Nebbiolo)  2008  € 220,00 

  2007  € 230,00 
 

Barbera d’Alba «Gallina» DOC      2013  € 105,00 
  2000  € 145,00 
 

Bartolo Mascarello [Barolo – CN]  

Barolo DOCG   2006  € 400,00 

(Nebbiolo)  1997  € 520,00 
 

Moccagatta [Barbaresco – CN]  

Barbaresco «Bric Balin» DOCG     2009  € 85,00 
(Nebbiolo)   
 

Noah [Brusnengo – BI] – Bramaterra DOC/Coste della Sesia DOC 

Croatina Coste della Sesia DOC    2015  € 40,00 
(Croatina 85%, Nebbiolo, Uva Rara, Vespolina 15%)   
Bramaterra DOC     2013  € 50,00 
(Nebbiolo 80%, Croatina 10%, Vespolina 5%, Uva Rara 5%)   
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Oddero [La Morra – CN] – Dolcetto d’Alba DOC 

Barolo «Rocche di Castiglione» DOCG   2014  € 120,00 
(Nebbiolo)  2011  € 135,00 
 

Barolo «Villero» DOCG    2013  € 100,00 
(Nebbiolo)   
Dolcetto d’Alba DOC  2014  € 30,00 

(Dolcetto)   
 

 

Parusso [Monforte d’Alba – CN] – Barbera d’Alba DOC/Langhe DOC 

Barolo «Bussia» DOCG  2011  € 120,00 

(Nebbiolo)   

Barbera d’Alba «Ornati» DOC    2014  € 45,00 
(Barbera)   

Nebbiolo DOC   2015  € 40,00 

Podere Luigi Einaudi [Dogliani – CN]  

Barolo «Cannubi» DOCG  2008  € 110,00 

(Nebbiolo)  2004  € 140,00 
 

Barolo «Terlo» DOCG   2012  € 75,00 

(Nebbiolo)    

Produttori del Barbaresco [Barbaresco – CN] 

Barbaresco DOCG  2012  € 60,00 
(Nebbiolo)  2008  € 75,00 
 

Barbaresco «Rio Sordo» DOCG Riserva 2011  € 85,00 

(Nebbiolo)  
San Fereolo [Dogliani – CN] – Langhe DOC 

Nebbiolo «Il Provinciale» DOC   2014  € 50,00 
 

Gianluca Viberti – 460 Casina Bric [Barolo – CN]    

Barolo DOCG  2013  € 75,00 
(Nebbiolo)  2012  € 85,00 
 

Vigneti Massa [Monleale – AL] – Colli Tortonesi DOC 

Barbera «Monleale» DOC    2013  € 40,00 

   
 

Liguria 

Rosmarinus [Perinaldo – IM] – Dolceacqua DOC 

Rossese di Dolceacqua DOC  2016  € 30,00 
(Rossese di Dolceacqua[Tibouren])   
 

Tenuta Selvadolce [Bordighera – IM] – Terrazze dell’Imperiese IGP 

Rossese di Dolceacqua «Rosso se…» IGP  2013  € 45,00 

(Rossese di Dolceacqua[Tibouren])   
 

Testalonga di Antonio Perrino [Dolceacqua – IM] – Dolceacqua DOC 

Rossese di Dolceacqua «Testalonga» DOC  2014  € 45,00 
(Rossese di Dolceacqua[Tibouren]) 

   

Lombardia 

ARPEPE [Sondrio – SO] – Valtellina Rosso DOC 

«Rosso di Valtellina» DOC   2017  € 40,00 
(Nebbiolo)   

Valtellina Superiore Sassella «Stella Retica» DOCG  2015  € 65,00 

(Nebbiolo)   
 

Dossi Retici [Montagna in Valtellina – SO] – Terrazze Retiche di Sondrio IGT 

«Nebbia in Valle» IGT  2012  € 35,00 
(Nebbiolo di 3 tipi 95%, Rossola 3%, Brugnola 2%) 

Lino Maga [Bruni  – PV] – Oltrepò Pavese DOC 

«Barbacarlo» DOC  2002  € 110,00 
(Croatina 50%, Uva Rara 30%, Ughetta 20%)  1994  € 145,00 
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Trentino 
 

Elisabetta Dalzocchio [Rovereto – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT  

Pinot Nero IGT  2015  € 60,00 
  2013  € 70,00 

  2012  € 80,00 

  2011  € 90,00 

  2010  € 100,00 

  2009  € 110,00 

Dorigati [Mezzocorona – TN] – Teroldego Rotaliano DOC 

Teroldego Rotaliano DOC  2015  € 30,00 
(Teroldego)   

Teroldego Rotaliano Superiore «Diedri» DOC  Riserva 2013  € 50,00 
(Teroldego) Riserva 2012  € 60,00 
 

 

Elisabetta Foradori [Mezzocorona – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

«Granato» IGT  2015  € 90,00 

(Teroldego)  2011  € 110,00 

  2009  € 125,00 

  2003  € 145,00 

  1999  € 160,00 

La Vigne di Marco Spagnolli [Isera – TN] – Vallagarina IGT 

Cabernet Sauvignon «Fior di Ciliegio» Vin De Garage IGT  2011  € 95,00 
 

 

Pojer e Sandri [Faedo – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Pinot Nero IGT  2016  € 35,00 
 

Pinot Nero «Rodel Pianezzi» IGT  2012  € 60,00 

  2006  € 90,00 
 

«Faye» IGT  2010  € 75,00 

(Cabernet Sauvignon 50%, Cabernet Franc 20%, Lagrein 15%, Merlot 15%) 2009  € 85,00 
 

 

Redondèl [Mezzolombardo – TN] – Teroldego Rotaliano DOC 

Teroldego Rotaliano «Dannato» DOC  2013  € 40,00 

(Teroldego)   
 

 

Eugenio Rosi [Calliano – TN] – Vallagarina  IGT 

«Esegesi» IGT   2013  € 45,00 

(Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20%)  2010  € 60,00 
 
 

Tenuta San Leonardo [Borghetto all’Adige, Avio – TN] – Vigneti delle Dolomiti  IGT 

«Villa Gresti» IGT  2011  € 60,00 
(Merlot 90%, Carmenère 10%)   

«San Leonardo» IGT  2014  € 100,00 
(Cabernet Sauvignon 60%, Cabernet Franc 15%, Carmenère 15%, Merlot 10%) 2011  € 110,00 

  2010  € 130,00 

  2008  € 145,00 

  2007  € 155,00 

  2005  € 165,00 

  2004  € 180,00 

  2001  € 200,00 

  2000  € 210,00 

  1999  € 225,00 

  1997  € 275,00 

(Cabernet Sauvignon 60%, Carmenère 30%, Merlot 10%)  1991  € 200,00 
 

Vallarom [Avio – TN] – Vallagarina  IGT 

Pinot Nero IGT  2017  € 45,00 
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Alto Adige 
 

Brunnenhof Mazzon [Egna – BZ] – Alto Adige DOC 

Pinot Nero DOC  2016  € 40,00 
 

 

Cantina Colterenzio [Cornaiano – BZ] – Alto Adige DOC 

«Cornelius» DOC  2013  € 60,00 
(Merlot 80%, Cabernet Sauvignon 20%)   

Cabernet Sauvignon «Lafòa» DOC  2007  € 90,00 
  2005  € 105,00 

  2004  € 115,00 

Ferruccio Carlotto [Ora – BZ] – Alto Adige DOC 

Pinot Nero «Filari di Mazzon» DOC  2016  € 50,00 
  2015  € 60,00 

  2013  € 70,00 
 

Lagrein «Di Ora in Ora» DOC Riserva 2016  € 45,00 
 

 

Gottardi [Egna – BZ] – Alto Adige DOC 

Pinot Nero DOC   2014  € 55,00 
 

Franz Haas [Montagna – BZ] – Alto Adige DOC 

Pinot Nero DOC   2017  € 45,00 
  2016  € 55,00 

  2015  € 65,00 

  2013  € 75,00 
 

 

Pinot Nero «Schweizer» DOC  2013  € 80,00 
 

 

Lagrein DOC  2016  € 40,00 
  2015  € 45,00 

  2014  € 50,00 

Alois Lageder [Magrè – BZ] – Alto Adige DOC 

Cabernet Sauvignon  «Cor Römigberg» DOC  2006  € 100,00 
  2004  € 120,00 

  2003  € 130,00 

  1991  € 155,00 
 

Merlot «MCM» DOC  2011  € 95,00 
  2009  € 110,00 

  2003  € 125,00 

  2000  € 140,00 

Nusserhof [Bolzano – BZ] – Alto Adige DOC 

Lagrein DOC Riserva 2013  € 75,00 
 Riserva 2012  € 90,00 
 

Stachlburg - Baron Sigmund Kripp [Parcines – BZ] – Alto Adige Valle Venosta DOC  

Pinot Nero DOC  2015  € 55,00 
  2013  € 75,00 

  2009  € 95,00 

Veneto 
 

Antolini [Marano di Valpolicella – VR] – Valpolicella DOC/Valpolicella Ripasso DOC 

Valpolicella Classico DOC    2018  € 30,00 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)  
Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOC   2016  € 40,00 

(Corvina, Corvinone, Rondinella)   

Amarone della Valpolicella Classico «Morópio» DOCG  2015  € 80,00 
(Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara)  2014  € 95,00 
 

 

Ca’ Orologio [Baone – PD] – Colli Euganei DOC/Veneto IGT 

«Calaóne» DOC  2016  € 40,00 
(Merlot 60%,Cabernet 35%, Barbera 5%)   

«Relogio» IGT  2016  € 55,00 
(Carmenere 75%, Cabernet Franc 20%, Merlot 5%)  2015  € 65,00 
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Castello di Lispida [Monselice – PD] – IGT delle Venezie 

«Anphora Rosso» IGT  2016  € 50,00 
(Sangiovese)   
 

Romano Dal Forno [Cellore d’Illasi – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Superiore «Monte Lodoletta» 
(Corvina e Corvina Grossa 70%, Rondinella 20%,   2003  € 220,00 

Croatina 5%, Oseleta 5%)  1999  € 350,00 
 

Dal Maso [Selva – VI] – Colli Berici DOC 

Tai Rosso DOC  2018  € 25,00 
 

Tai Rosso «Montemitorio» DOC  2016  € 35,00 
 

Garganuda – Fiorini Garbognin Andrea [Soave – VR] – Valpolicella DOC/Verona IGT 

Valpolicella «Garganuda» DOC    2018  € 30,00 
(Corvina 80%, Rondinella 20%)  2017  € 40,00 
 

Pinot Nero «Garganuda» IGT    2016  € 50,00 
 

Gino Fasoli [Colognola ai Colli – VR] – Valpolicella DOC/Verona IGT 

Valpolicella «La Corte del Pozzo» DOC  2016  € 30,00 
(Corvinone 60% Corvina 20%, Rondinella 20%)   

 

La Montecchia [Selvazzano Dentro  – PD] – Veneto IGT 

Cabernet Franc «Godimondo» IGT    2016  € 25,00 
 

Le Guaite di Noemi [Capivolla  – VR] – Valpolicella DOC/Veronese IGT 

Amarone della Valpolicella DOC  2009  € 160,00 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)   
 

Gianfranco Masiero [Trissino – VI] – Veneto IGT 

Merlot «Verdugo» IGT  2011  € 60,00 
 

Monte dall’Ora [Castelrotto – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Classico «Saseti» DOC    2017  € 30,00 
(Corvina 50%, Corvinone 20%, Rondinella 20%, Oseleta e Molinara10%)  
Valpolicella Classico Superiore «Camporenzo» DOC   2015  € 40,00 

(Corvina 50%, Corvinone 30%, Rondinella 20%)   

Amarone della Valpolicella «Stropa» DOC    2009  € 135,00 
(Corvina 50%, Corvinone 20%, Rondinella 20%, Dindarella e Molinara 10%)   
 

Pialli [Barbarano Vicentino – VI] – Colli Berici DOC 

Tai Rosso «Rosso Calbin» DOC  2014  € 35,00 
  

Giuseppe Quintarelli [Negrar  – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Classico Superiore DOC     2010  € 130,00 
(Corvina e Corvinone 55%, Rondinella 30%,   2008  € 150,00 

Cabernet, Nebbiolo, Croatina e Sangiovese 15%)  2006  € 170,00 

  2005  € 185,00 

  2004  € 200,00 

  2003  € 220,00 

  2001  € 235,00 

  1994  € 300,00 
 

Amarone della Valpolicella Classico DOC   2009  € 390,00 
(Corvina e Corvinone 55%, Rondinella 30%,   2007  € 450,00 

Cabernet, Nebbiolo, Croatina e Sangiovese 15%)  2004  € 550,00 

  2003  € 600,00 

  2000  € 875,00 
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Serafini e Vidotto [Nervesa della Battaglia – TV] - Montello e Colli Asolani DOC/ Colli Trevigiani IGT 

«Phigaia® After the Red» DOC    2015  € 50,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot)   

«Il Rosso dell’Abazia» DOC    2005  € 80,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot)  1997  € 100,00 

  1996  € 120,00 

  1995  € 135,00 
 

Pinot Nero IGT  2009  € 80,00 
 

Marco Sambin – [Padova  – PD] – Veneto IGT 

«Le Femminelle» IGT  2017  € 25,00 
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Raboso)   

«Alter» IGT  2015  € 45,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)   
 

Speri [San Pietro in Cariano – VR] – Valpolicella DOC/Valpolicella Ripasso DOC 

Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOC   2016  € 35,00 
(Corvina 70%, Rondinella 20%, altre varietà autoctone 10%)   

Valpolicella Classico Superiore Appassimento «Sant’Urbano» DOC  2015  € 45,00 
(Corvina 70%, Rondinella 20%, Croatina 10%)   

Amarone della Valpolicella Classico «Vigneto Monte Sant’Urbano» DOCG   2013  € 100,00 
(Corvina Veronese e Corvinone 70%, Rondinella 25%, ,Molinara 5%)  2012  € 115,00 

  2011  € 130,00 

Tenuta dalle Ore [Trissino – VI] – Veneto IGT 

Cabernet Franc IGT   2016  € 30,00 
 

Tenuta Sant’Antonio [Lavagno – VR] – Valpolicella Ripasso DOC 

Valpolicella Classico Superiore Ripasso  «Monte Garbi» DOC    2016  € 35,00 
(Corvina 50%, Corvinone 20%, Rondinella 20%, altre varietà autoctone 10%)   
 

Villa Bellini [Castelrotto – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Classico Superiore «Taso» DOC    2012  € 90,00 
(Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara)   2011  € 100,00 

  2010  € 115,00 

  2004  € 150,00 

Villa Calicantus [Calmasino di Bardolino – VR]  

Bardolino Superiore DOCG  2013  € 40,00 
(Corvina, Rondinella, Molinara, Sangiovese)    
 

Viticoltori Veneto Orientale – Campodipietra [Salgareda – TV] – Piave DOC 

Cabernet Franc DOC  2015  € 25,00 
 

Friuli Venezia Giulia 
 

Bressan [Farra d’Isonzo – GO] – Friuli-Isonzo DOC 

Schioppettino DOC  2012  € 80,00 
(Schioppettino [Ribolla Nera])    

Castelvecchio [Sagrado – GO] – Carso DOC 

Cabernet Sauvignon DOC  2015  € 35,00 

Livio Felluga [Cormòns – GO] – Friuli Colli Orientali DOC / IGT delle Venezie 

«Sossò®» DOC 
(Merlot, Refosco dal Peduncolo Rosso, Pignolo)  2008  € 95,00 

  2004  € 115,00 

(Merlot, Refosco dal Peduncolo Rosso)  2000  € 140,00 

(Merlot)  1998  € 160,00 

  1997  € 170,00

  1996  € 180,00 

  1995  € 190,00 

  1994  € 200,00

  1993  € 210,00 

Edi keber [Cormòns – GO] – Collio DOC 

Merlot DOC   2015  € 50,00 
  2013  € 65,00 
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La Castellada [Gorizia – GO] – Collio DOC 

«Rosso della Castellada» DOC  2006  € 70,00 
(Merlot 85%, Cabernet Sauvignon 15%)   

Le Due Terre [Prepotto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

Merlot DOC   2011  € 55,00 

Pinot Nero DOC  2015  € 65,00 
  2000  € 150,00 

«Sacrisassi Rosso» DOC 
(Refosco dal Peduncolo Rosso 50%, Schioppettino 50%)  2015  € 60,00 

  2013  € 75,00 

Marcosara [Povoletto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC  

Schioppettino DOC  2017  € 40,00 
(Schioppettino [Ribolla Nera])  

Paraschos [San Floriano del Collio – GO] – Venezia Giulia IGT 

Merlot IGT  2011  € 55,00 
  2010  € 65,00 

«Skala» Special Selection IGT  2003  € 140,00 

(Merlot 95%, Barbera 3%, Refosco 2%) 

Petrussa [Prepotto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC  

Schioppettino DOC  2016  € 60,00 
(Schioppettino [Ribolla Nera])  
 

Pierpaolo Pecorari [San Lorenzo Isontino – GO] – Venezia Giulia IGT 

Merlot IGT   2016  € 30,00 
 

Refosco IGT   2015  € 30,00 
(Refosco dal Peduncolo Rosso)   
 

Primosic [Oslavia – GO] – Collio DOC/Venezia Giulia IGT 

Refosco IGT   2014  € 30,00 
(Refosco dal Peduncolo Rosso)   

Cabernet DOC   2013  € 30,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)   
 

Ronco Severo [Prepotto – UD] – Friuli Colli Orientali DOC/Venezia Giulia IGT 

Merlot IGT   2017  € 45,00 
  2015  € 55,00 
 

Merlot «Artiûl» DOC Riserva 2015  € 70,00 
 

Refosco DOC   2016  € 50,00 
(Refosco dal Peduncolo Rosso)   

Schioppettino di Prepotto DOC  2016  € 65,00 
(Schioppettino [Ribolla Nera])  2015  € 75,00 
 

Ronco delle Betulle [Rosazzo-Manzano – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

Merlot DOC  2016  € 40,00 
 

Refosco DOC  2016  € 40,00 
(Refosco dal Peduncolo Rosso) 

Škerk [Duino Aurisina – TS] – Venezia Giulia IGT 

Terrano  2012  € 45,00 
 

Skerlj [Trieste – TS] – Venezia Giulia IGT 

Terrano IGT  2014  € 50,00 
 

Vignai da Duline [San Giovanni a Natisone – UD] – Friuli Colli Orientali DOC/Venezia Giulia IGT 

Schioppettino IGT  2017  € 50,00 
(Schioppettino [Ribolla Nera]) 
 

Refosco «Morus Nigra» IGT   2015  € 60,00 
(Refosco dal Peduncolo Rosso)  2014  € 70,00 
 

Pinot Nero «Ronco Pitotti» DOC  2010  € 115,00 

  2009  € 125,00 
  2008  € 135,00 

Vistorta [Sacile – PN] – Friuli Grave DOC 

Merlot «Vistorta» DOC  2012  € 50,00 
  2009  € 70,00 
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Emilia Romagna 

Mutiliana [Modigliana – FC] – Forlì IGT 

Pinot Nero «Ecce Draco» IGT  2015  € 35,00 
 

Noelia Ricci [Fiumana – FC] – Sangiovese di Romagna DOC 

Sangiovese Superiore «Il Sangiovese» DOC  2018  € 30,00 
(Sangiovese di Romagna)  2017  € 40,00 
 

Sangiovese Superiore «Godenza» DOC  2015  € 45,00 

(Sangiovese di Romagna) 

 

  

Toscana 

Stefano Amerighi [Poggiobello di Farneta, Cortona – AR] – Cortona DOC 

Syrah DOC  2014  € 55,00 
  2013  € 65,00
   

Ampeleia [Roccatederighi, GR] – Costa Toscana IGT 

«Unlitro» IGT 100cl 2018  € 35,00 
(Alicante 60%, Mourvèdre 30%, Carignan 8%, Alicante Bouschet 2%)  
 

Jacopo Biondi Santi – Tenuta Greppo [Montalcino, SI] – Rosso di Montalcino DOC  

Rosso di Montalcino DOC  2012  € 70,00 
(Sangiovese Grosso, clone BBS/11)   

Brunello di Montalcino DOCG   2009  € 175,00 

(Sangiovese Grosso, clone BBS/11)  2008  € 185,00 

  2007  € 210,00 

  2003  € 250,00 

  1997  € 300,00 

  1996  € 350,00 

Brancaia [Radda in Chianti, SI] – Toscana IGT 

«Il Blu» IGT   1997  € 120,00 

(Merlot 70%, Sangiovese 25%, Cabernet Sauvignon 5%)  1996  € 155,00 

  1995  € 200,00 

Cantina Ripoli [Bagno a Ripoli, FI]  

Chianti Classico DOCG   2016  € 35,00 
(Sangiovese)   
 

Antonio Camillo [Manciano – GR] – Toscana IGT / Maremma DOC 

«Tutti i giorni rosso» IGT 100cl 2017  € 30,00 
(Sangiovese 50%, Ciliegiolo 40%, Alicante 10%)  

Ciliegiolo «Principio» IGT  2018  € 30,00 

Ciliegiolo «Vigna Vallerana Alta» DOC  2016  € 55,00 
 

Castello di Volpaia [Radda in Chianti, SI] – Toscana IGT 

Chianti Classico DOCG   2017  € 35,00 
(Sangiovese)  2016  € 45,00 

Chianti Classico DOCG Riserva 2014  € 65,00 
(Sangiovese)  

«Balifico» IGT  2011  € 80,00 
(Sangiovese 65%, Cabernet Sauvignon 35%)  2008  € 100,00 

  1990  € 150,00 

ColleMassari – Tenuta Grattamacco [Castagneto Carducci, LI] – Bolgheri DOC 

«Grattamacco» DOC  2014  € 65,00 
(Cabernet Sauvignon 60%, Cabernet Franc 20%, Merlot 10%, Sangiovese 10%)     

«Grattamacco» Rosso Superiore DOC  2015  € 125,00 
(Cabernet Sauvignon 65%, Merlot 20%, Sangiovese 15%)  2013  € 140,00 
  2008  € 170,00 

  1990  € 250,00 
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ColleMassari – Tenuta Poggio di Sotto - [Castelnuovo dell’Abate,Montalcino, SI] – Rosso di Montalcino DOC  

Rosso di Montalcino DOC  2016  € 110,00 
(Sangiovese Grosso)   

Brunello di Montalcino DOCG   2013  € 280,00 
(Sangiovese Grosso)  1998  € 380,00 
  1996  € 400,00 

  1995  € 420,00 

  1993  € 440,00 

Brunello di Montalcino DOCG  Riserva 2008  € 450,00 
(Sangiovese Grosso) Riserva 2005  € 600,00 
 

Caterina Dei [Montepulciano, SI] – Rosso di Montepulciano DOC 

Rosso di Montepulciano DOC  2017  € 30,00 

(Sangiovese)   

 

Do.T.E. [Cortona, AR]  

Syrah «Alta Fedeltà» Vino da Tavola  2015  € 55,00 
 

Fattoria La Massa [Greve in Chianti, FI] – Toscana IGT 

«Giorgio Primo» IGT   2011  € 105,00 

(Sangiovese 30%, Merlot 30%, Cabernet Sauvignon 30%, Petit Verdot 10%) 2008  € 125,00 

  1997  € 150,00 
 

 

Il Colle [Il Colla al Marchese, Montalcino, SI] 

Brunello di Montalcino DOCG   2013  € 75,00 
(Sangiovese Grosso)   
 

 

Il Marroneto [Madonna delle Grazie, Montalcino, SI] 

Brunello di Montalcino DOCG   2013  € 140,00 
(Sangiovese Grosso)   
 

 

Il Poggione [Sant’Angelo in Colle, Montalcino, SI] 

Brunello di Montalcino DOCG   2013  € 95,00 
(Sangiovese Grosso)  2012  € 105,00 
  2010  € 130,00 

  2009  € 140,00 
 

Isole e Olena [Barberino Val d’Elsa, FI] – Toscana IGT 

Syrah «Collezione De Marchi» IGT   2015  € 100,00 
 

«Cepparello» IGT   2015  € 120,00 

(Sangiovese)  2006  € 155,00 

  1994  € 200,00 
 

La Ginestra [San Casciano in Val di Pesa, FI]  

Chianti DOCG   2017  € 35,00 
(Sangiovese)   
 

Le Macchiole [Castagneto Carducci, LI] – Bolgheri DOC 

«Paleo» DOC   2015  € 150,00 

(Cabernet Franc)  2013  € 165,00 

  2010  € 180,00
  

«Messorio» DOC   2015  € 350,00 

(Merlot)  2010  € 400,00 
 

 

Le Ragnaie [Le Ragnaie, Montalcino, SI] 

Rosso di Montalcino DOC  2015  € 45,00 
(Sangiovese Grosso)   
 

Brunello di Montalcino DOCG   2013  € 110,00 

(Sangiovese Grosso)   
 

 

Manucci Droandi [Montevarchi, AR]  

Chianti Colli Aretini DOCG  2016  € 30,00 
(Sangiovese 90%, Canaiolo 5%, altre varietà autoctone Toscane 5%)   
 

Chianti Classico «Ceppeto» DOCG   2014  € 45,00 

(Sangiovese 90%, Merlot 10%)  
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Marchesi Antinori – Tenuta Tignanello [San Casciano in Val di Pesa, FI] – Toscana IGT  

 «Tignanello» IGT   2016  € 150,00 

(Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%)  2013  € 175,00 

  1996  € 260,00 

  1993  € 300,00 

  1988  € 350,00 

  1987  € 370,00 
 

«Solaia» IGT   2009  € 320,00 

(Cabernet Sauvignon 75%, Sangiovese 20%, Cabernet Franc 5%)  2000  € 420,00 

  1993  € 460,00 

 

Marchesi de Frescobaldi – Tenuta dell’Ornellaia  
[Castagneto Carducci, LI] – Bolgheri DOC/Toscana IGT 
«Le Volte» IGT   2014  € 45,00 

(Merlot 67%, Cabernet Sauvignon 20%, Sangiovese, 13%)  2013  € 55,00 
 

«Le Serre Nuove» DOC   2012   € 85,00 
(Merlot 52%, Cabernet Sauvignon 28%, Petit Verdot 12%, Cabernet Franc 8%)   

«Ornellaia» DOC   2013  € 260,00 

(Cabernet Sauvignon 53%, Merlot 23%, Cabernet Franc 17%, Petit Verdot 7%)  2012  € 280,00 

  2011  € 300,00 

  2007  € 330,00 

  2004  € 350,00 
 

«Masseto» IGT   2012  € 850,00 

(Merlot) 
 

Monterotondo [Gaiole in Chianti, SI] 

Chianti Classico «Vaggiolata» DOCG  2015  € 25,00 

(Sangiovese 85%, Canaiolo Nero 10%, Malvasia Nera 5%)  2014  € 30,00 
 

Giovanna Morganti - Podere Le Boncie [San Felice, SI] 

Chianti Classico «Le Trame» DOCG  2015  € 60,00 

(Sangiovese)  2014  € 70,00 
 

Pian dell’Orino [Montalcino, SI] – Rosso di Montalcino DOC 

Rosso di Montalcino DOC  2014  € 60,00 
(Sangiovese Grosso)   

Brunello di Montalcino DOCG   2009  € 130,00 
(Sangiovese Grosso)  2008  € 140,00 

  2007  € 150,00 

  2006  € 160,00 
 

Brunello di Montalcino «Bassolino di Sopra» DOCG  2010  € 240,00 
(Sangiovese Grosso)  
 

Podere della Civettaja [Casina Rossa, AR] – Toscana IGT 

Pinot Nero IGT   2016  € 85,00 
 

Podere Fortuna [Fattoria e San Piero, FI] – Toscana IGT 

Pinot Nero «Fortuni» IGT   2012  € 65,00 
 

Salvioni [Montalcino, SI] 

Brunello di Montalcino DOCG   2008  € 215,00 
(Sangiovese Grosso)  2003  € 240,00 

  1993  € 260,00 

   1990  € 280,00 
 

Sellari e Franceschini [Scansano, GR] 

Morellino di Scansano «Etichetta Rossa Gaggioli» DOCG  2016  € 30,00 
(Sangiovese et altre)  2013  € 40,00 
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Tenuta San Guido [Castagneto Carducci, LI] – Bolgheri DOC/Toscana IGT 

«Le Difese» IGT   2015  € 35,00 

(Cabernet Sauvignon 60%, Sangiovese 30%)   

«Sassicaia» DOC   2015  € 320,00 

(Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%)  2012  € 335,00 

  2010  € 350,00 

  2002  € 390,00 

  2000  € 425,00 

  1993  € 470,00 

Umbria 

Cantina Fratelli Pardi [Montefalco, PG] 

Sagrantino di Montefalco DOCG  2011  € 35,00 
 

Tenuta Bellafonte [Torre del Colle, Bevagna, PG]  

Sagrantino di Montefalco DOCG  2008  € 50,00 
 

 

Marche 

 

Fattoria Mancini [Pesaro, PU] – Colli Pesaresi DOC 

Pinot Nero «Focara» DOC    2014  € 50,00 

(Pinot Nero cloni originali francesi)   

 

Fattoria San Lorenzo [Montecarotto – AN] – Rosso Piceno DOC / Marche IGT 

Rosso Piceno «di Gino» DOC   2017  € 30,00 
(Montepulciano 60%, Sangiovese 40%)  2015  € 40,00 
 

«Il San Lorenzo Rosso» IGT   2004  € 125,00 

(Syrah)  2001  € 140,00 

 

Lazio 
 

Le Coste di Gradoli [Gradoli – VT] 

 «Litrozzo Rosso» Vino da Tavola   100 cl 2017  € 35,00 
(Sangiovese, Canaiolo, Merlot)  
 

Sete [Priverno – LT]   

«Clandestino»    2017  € 40,00 
(Sangiovese)   

 

Abruzzo 

 

Agricola Cirelli [Atri – TE] – Montepulciano d’Abruzzo DOC   

Montepulciano d’Abruzzo «Anfora» DOC    2015  € 55,00 
(Montepulciano)   
 

Emidio Pepe [Torano Nuovo – TE] – Montepulciano d’Abruzzo DOC 

Montepulciano d’Abruzzo DOC   2017  € 80,00 
(Montepulciano)  2016  € 90,00 
 

Illuminati [Controguerra  – TE] – Montepulciano d’Abruzzo DOC 

Montepulciano d’Abruzzo «Riparosso» DOC    2016  € 30,00 
(Montepulciano d’Abruzzo)   

Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane «Zanna» DOCG   Riserva 2011  € 60,00 
(Montepulciano d’Abruzzo) Riserva 2010  € 70,00 

 Riserva 2008  € 90,00 

 Riserva 2001  € 130,00 
Lammidia [Villa Celiera – PE] 

«Rosh»    2017  € 30,00 
(Montepulciano d’Abruzzo 93%, Trebbiano d’Abruzzo 7%)   

Montepulciano d’Abruzzo «Rosso Anfora »    2015  € 45,00 
(Montepulciano d’Abruzzo)   
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Campania 

 

Perillo [Castelfranci – AV]  

Taurasi DOCG    2008  € 80,00 

(Aglianico) 

 

 

Molise 

 

Di Majo Norante [Campomarino – CB] – Molise DOC 

Aglianico «Contado» DOC   Riserva 2015  € 50,00 

 

 

 

Puglia 

 

Feudi Salentini [Leporano – TA] – Salice Salentino DOC 

Salice Salentino «More» DOC    2015  € 30,00 
(Negroamaro)   
 

Cristiano Guttarolo [Gioia del Colle – BA] – Puglia IGT 

Primitivo «Lamie delle Vigne» IGT    2015  € 35,00 
 

L’Archetipo [Castellaneta – TA] – Puglia IGT 

Aglianico IGT    2013  € 35,00 
 

Primitivo IGT     2014  € 40,00 
 
 

Masserie Pisari [Feudo d’Ugento – BA] – Salento IGT 

Negroamaro IGT   2011  € 25,00 
  2008  € 35,00 

Valentina Passalacqua [Apricena – FG] – Terre degli Osci IGT 

Nero di Troia IGT  2015  € 35,00 
(Uva di Troia)   
 

Petrelli [Carmiano – LE] – Salice Salentino DOC 

Salice Salentino «Centopietre» DOC    2015  € 30,00 
(Negroamaro 85%, Malvasia Nera di Lecce 15%)  2013  € 40,00 

 

 

Sicilia 
 

Cantina Sociale dell’Alto Belice [San Cipirello – PA] – Sicilia IGT 

Nero d’Avola «Tre Feudi» IGT    2012  € 25,00 
 

Frank Cornellisen [Castiglione di Sicilia – CT] – Terre Siciliane IGT 

«Susucaru ® Rosso» IGT    2016  € 45,00 
(Nerello Mescalese 85%, Nerello Cappuccio, Minella Nera,   
Alicante Bouschet eMinellaBianco 20%) 

Nerello Mescalese «Munjebel  ® Rosso FM» IGT    2016  € 85,00 
 

Cos [Vittoria – RG] – Sicilia IGT 

«Pythos Rosso Anfora» IGT    2016  € 40,00 
(Nero d’Avola)  2014  € 50,00 

  2012  € 60,00 
 

Donnafugata [Marsala – TP] – Sicilia IGT 

«Tancredi» IGT    2011  € 45,00 
(Cabernet Sauvignon 80%, Nero d’Avola, Tannat et altre 20%)   
«Mille e Una Notte» IGT    2006  € 95,00 
(Nero d’Avola 80%, , Petit Verdot, Syrah et altre 20%)   
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Bruno Ferrara Sardo [Randazzo – CT] – Etna DOC 

Etna Rosso «’Nzemmula» DOC    2016   € 60,00 

(Nerello Mescalese)   

 

Le Vigne di Eli [Randazzo – CT] – Etna DOC 

Etna Rosso DOC     2016  € 40,00 
(Nerello Mescalese 98%, Nerello Cappuccio 2%) 5   
 

Arianna Occhipinti [Vittoria – RG] – Sicilia IGT 

«SP 68»  2017   € 35,00 
(Frappato 70%, Nero d’Avola 30%)  2016  € 45,00 
 

Tasca d’Almerita – Tenuta Regaleali [Sclafani Bagni – PA] – Contea di Sclafani DOC 

Cabernet Sauvignon «Vigna San Francesco» DOC  2007  € 90,00 
   

Valle dell’Acate [Acate – RG] – Vittoria DOC 

Frappato di Vittoria DOC  2016   € 35,00 
(Frappato)   
 

Vino di Anna [Solicchiata – CT] – Sicilia IGT 

«Palmento» IGT    2015   € 45,00 
(Nerello Mescalese 90%, Alicante 3%, Nerello Cappuccio 2%,   

Menella, Catarratto e Grecanico 5%) 

 

 

 

 

Sardegna 

 

 

Tenute Dettori [Badde Nigolosu, Sennori – SS] – Romangia IGT 

Cannonau di Sardegna «Tuderi» IGT    2011  € 55,00 
 

Cantina Sannas [Mamoiada – NU] – Cannonau di Sardegna DOC 

Cannonau di Sardegna «Bobotti» DOC    2017  € 50,00 
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Vini Dolci  

Dessert & meditation wine 

Alto Adige 

Cantina Colterenzio [Cornaiano – BZ] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Gewürztraminer Passito «Canthus» DOC  37,5 cl 2010  € 60,00 
 

Franz Haas [Montagna – BZ] – Alto Adige DOC 

Moscato Rosa DOC 50 cl 2018  € 50,00 

 50 cl 2014  € 70,00 

  

Veneto 

Ca’ Rugate  [Soave – VR]  

Recioto di Soave «La Perlara» DOCG 37,5 cl 2015  € 45,00 
(Garganega) 
 

Dal Maso [Selva – VI] - Gambellara DOC 

Recioto di Gambellara Classico «Riva dei Perari» DOCG 50 cl 2017  € 55,00 
(Garganega)  
 

Tamellini [Soave – VR]  

Recioto di Soave DOCG 37,5 cl 2007  € 50,00 
(Garganega) 

   

Friuli Venezia Giulia 

Livio Felluga [Cormòns – GO] – Friuli Colli Orientali 

Picolit DOCG Riserva 37,5 cl 2003      € 120,00 
 

Specogna [Corno di Rosazzo – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

Verduzzo DOC 75 cl 2016      € 50,00 
 

Vignai da Duline [San Giovanni a Natisone – UD] – Friuli Colli Orientali DOC 

Verduzzo DOC 50 cl 2011      € 60,00 

 

Sicilia  

Angileri [Marsala – TP] Terre Siciliane IGT 

Zibibbo IGT 75 cl 2016      € 40,00 

(Zibibbo [Moscato d’Alessandria])   

 

Salvatore Murana [Pantelleria – TP] Pantelleria DOC 

Passito di Pantelleria DOC 37,5 cl 2010      € 50,00 

(Zibibbo [Moscato d’Alessandria])   

 

 
 

 

 

 

 

“Mi guardai intorno. Non c’era nessuna donna lì in quel caffè.  

Ripiegai sulla cosa che sta al secondo posto in graduatoria:  

sollevai il mio bicchiere e lo scolai.” 

 

 

Charles Bukowski - Storie di ordinaria follia 



 

36 

 

 

 

 

Piccoli &  Grandi Formati 

Small &Large format bottles 
  

 

 

 

[Pablo Neruda – Ode al Vino] 

 

 
 

Vino color del giorno, 

vino color della notte, 

vino con piedi di porpora 

o sangue di topazio, 

vino, stellato figlio 

della terra, vino, liscio 

come una spada d’oro, 

morbido come 

un disordinato velluto, 

vino inchiocciolato 

e sospeso, 

amoroso, marino, 

non sei mai presente in una sola coppa, 

in un canto, in un uomo, 

sei corale, gregario, 

e, quanto meno, scambievole. 

A volte ti nutri di ricordi 

mortali, sulla tua onda 

andiamo di tomba in tomba, 

tagliapietre del sepolcro gelato, 

e piangiamo 

lacrime passeggere, 

ma il tuo bel 

vestito di primavera 

è diverso, 

il cuore monta ai rami, 

il vento muove il giorno, 

nulla rimane 

nella tua anima immobile. 

Il vino muove la primavera, 

cresce come una pianta di allegria, 

cadono muri, rocce, 

si chiudono gli abissi, 

nasce il canto. 

Oh, tu, caraffa di vino, nel deserto 

con la bella che amo, 

disse il vecchio poeta. 

Che la brocca di vino 

al bacio dell’amore aggiunga il suo bacio 

Amor mio, d’improvviso 

il tuo fianco 

è la curva colma 

della coppa 

il tuo petto è il grappolo, 

la luce dell’alcol la tua chioma, 

le uve i tuoi capezzoli, 

il tuo ombelico sigillo puro 

impresso sul tuo ventre di anfora, 

e il tuo amore la cascata 

di vino inestinguibile, 

la chiarità che cade sui miei sensi, 

lo splendore terrestre della vita. 

Ma non soltanto amore, 

bacio bruciante 

e cuore bruciato, 

tu sei, vino di vita, 

ma amicizia degli esseri, 

trasparenza, 

coro di disciplina, 

abbondanza di fiori. 

Amo sulla tavola, 

quando si conversa, 

la luce di una bottiglia 

di intelligente vino. 

Lo bevano; 

ricordino in ogni 

goccia d’oro 

o coppa di topazio 

o cucchiaio di porpora 

che l’autunno lavorò 

fino a riempire di vino le anfore, 

e impari l’uomo oscuro, 

nel cerimoniale del suo lavoro, 

e ricordare la terra e i suoi doveri, 

a diffondere il cantico del frutto. 
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Le Mezze  
Half bottles 

 

Spumanti  Sparkling Wines 
 

 

Veneto 

Nino Franco [Valdobbiadene – TV] 

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut   37,5 cl s.a  € 15,00 
(Glera)   

 

 

 

Vini Bianchi  White Wines 
 

 

Veneto 

Giuseppe Campagnola [Marano di Valpolicella – VR] – Soave DOC 

Soave Classico «Le Bine» DOC   37,5 cl 2017  € 15,00 
(Garganega 70%, Trebbiano di Soave 30%)   

 

 

 

Vini Rossi  Red Wines 
 

Piemonte 

Oddero [La Morra – CN]  

Barolo DOCG   37,5 cl 2013  € 45,00 
(Nebbiolo)   

 

Veneto 
 

Speri [San Pietro in Cariano – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Classico DOC   37,5 cl 2017  € 20,00 
(Corvina 60%, Rondinella 30%, Molinara 10%)   

 
Toscana 

Il Poggione [Sant’Angelo in Colle, Montalcino, SI] 

Brunello di Montalcino DOCG  37,5 cl 2012  € 50,00 
(Sangiovese Grosso)   

 
 

 

 

Bibere humanum est, ergo bibamus. 
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Le Grandi 
Champagne & Spumanti  Sparkling Wines 

Francia - Champagne 
Laherte Frères [Chavot – Vallée de la Marne] 

Blanc de Blancs  Brut Nature  s.a.  € 190,00 
(Chardonnay)   
Francis Boulard [Cauroy-Lés-Hermonville - Montagne de Reims] 

Blanc de Noirs «Le Murgiers Réserve» Brut Nature  s.a   € 250,00 
(Pinot Meunier 70%, Pinot Noir 30%)   

Veneto 
Casa Coste Piane [Valdobbiadene – TV] 
 «Frizzante…Naturalmente» Valdobbiadene Prosecco DOCG Brut  Magnum    2018               € 50,00 
(Glera)   
 

Gregoletto [Premaor – TV] 

 Prosecco Frizzante Sui Lieviti   Magnum s.a  € 50,00 
(Glera)   
Nino Franco [Valdobbiadene – TV] 

«Rustico» Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut  Magnum     s.a                 € 55,00 

(Glera)   
 
 

Lombardia 
Andrea Arici – Colline Della Stella [Piazza – BS] 

Franciacorta DOCG Dosaggio Zero Magnum      s.a  € 105,00 
(Chardonnay 90%, Pinot Nero 10%)   
Enrico Gatti [Erbusco – BS] 

Franciacorta DOCG Nature Magnum      s.a   € 110,00 
(Chardonnay 85%, Pinot Nero 15%)   

Vini Bianchi  White Wines 
 

Alto Adige 
Elisabetta Foradori [Mezzocorona – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Pinot Grigio «Fuoripista» IGT  Magnum 2016  € 120,00 
 

Cantina di Terlano [Terlano – BZ] – Alto Adige Terlano DOC 

Pinot Bianco «Vorberg» Selection Line DOC  Riserva Magnum 2016  € 115,00 

 Riserva Magnum 2014  € 130,00 

 Riserva DoppioMagnum 2014  € 270,00 

 Riserva DoppioMagnum 2013  € 300,00 

Sauvignon «Quarz» Selection Line DOC Riserva  DoppioMagnum 2015  € 350,00 
 

Trentino 
Tenuta San Leonardo [Avio – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Sauvignon «Vette di San Leonardo» IGT Magnum 2018  € 75,00 
 

Friuli Venezia Giulia 
Joško Gravner [Oslavia – GO] – Venezia Giulia IGT 

«Anfora» IGT   Magnum 2009  € 200,00 

(Ribolla Gialla)   
 

Vodopivec [Sgonico – TS] – Venezia Giulia IGT 

Vitovska  «Etichetta Verde»  IGT Magnum 2017   € 75,00 

Vitovska Anfora IGT Magnum 2015  € 150,00 
 

Marche 

Fattoria san Lorenzo [Montecarotto – AN] – Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC  

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico «di Gino» DOC  Magnum 2018  € 65,00 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore «Le Oche» DOC Magnum 2018  € 85,00 
 

La Marca di San Michele [Cupramontana – AN] - Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Sup. «Capovolto» DOC Magnum 2018   € 75,00 

Abruzzo 
Emidio Pepe [Torano Nuovo – TE] – Trebbiano d’Abruzzo DOC 
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Trebbiano d’Abruzzo   Magnum 2017  € 270,00 

 Magnum 2016  € 300,00 

Vini Rossi  Red Wines 

Piemonte 
Alberto Burzi [La Morra – CN] – Barbera d’Alba DOC/Langhe DOC 

Barolo Vecchie Viti «Capalot» DOCG Magnum 2013  € 250,00 

(Nebbiolo)   

Barolo DOCG Doppio Magnum 2014  € 300,00 

(Nebbiolo)   
 

Cascina Roccalini [Barbaresco – CN] 

Barbaresco «Roccalini» DOCG   Magnum 2013  € 150,00 
(Nebbiolo)   
 

Oddero [La Morra – CN] 

Barolo «Villero» DOCG    Magnum 2012  € 250,00 

(Nebbiolo)   
 

San Fereolo [Dogliani – CN] – Langhe DOC 

Nebbiolo «Il Provinciale» DOC  Magnum 2013  € 110,00 

  Magnum 2011  € 140,00 
  Magnum 2007  € 170,00 

Vigneti Massa [Monleale – AL] – Colli Tortonesi DOC 

Barbera «Monleale» DOC    Magnum  2013  € 85,00 

  Doppio Magnum 2011  € 200,00 

Lombardia 
ARPEPE [Sondrio – SO] – Valtellina Rosso DOC 

«Rosso di Valtellina» DOC  Magnum 2016  € 85,00 
(Nebbiolo) Doppio Magnum 2016  € 180,00 

Valtellina Superiore Sassella «Stella Retica» DOCG Magnum 2015  € 150,00 

(Nebbiolo)    
 

Trentino 
Elisabetta Dalzocchio [Rovereto – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

Pinot Nero IGT Magnum 2013  € 160,00 
 Magnum 2012  € 180,00 

Elisabetta Foradori [Mezzocorona – TN] – Vigneti delle Dolomiti IGT 

«Granato» IGT Magnum 2013  € 210,00 
(Teroldego) Doppio Magnum 2011  € 450,00 
 

Eugenio Rosi [Calliano – TN] – Vallagarina  IGT 

«Esegesi» IGT  Magnum 2010  € 135,00 

(Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20%)  
 

Tenuta San Leonardo [Borghetto all’Adige, Avio – TN] – Vigneti delle Dolomiti  IGT 

«San Leonardo» IGT Magnum 2014  € 270,00 
(Cabernet Sauvignon 60%, Cabernet Franc 15%, Carmenère 15%, Merlot 10%) Magnum 2011  € 300,00 

Alto Adige 

Ferruccio Carlotto [Ora – BZ] – Alto Adige DOC 

Pinot Nero «Filari di Mazzon» DOC Magnum 2016  € 110,00 
 

Gottardi [Egna – BZ] – Alto Adige DOC 

Pinot Nero  Magnum 2014  € 110,00 
 

Stachlburg - Baron Sigmund Kripp [Parcines – BZ] – Alto Adige Valle Venosta DOC  

Pinot Nero DOC Magnum 2012  € 130,00 

 

Veneto 

Ca’ Orologio [Baone – PD] – Colli Euganei DOC/Veneto IGT 

«Calaóne» DOC Magnum 2015  € 95,00 
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(Merlot 60%,Cabernet 35%, Barbera 5%)   

«Relogio» IGT Doppio Magnum 2015  € 280,00 
(Carmenere 75%, Cabernet Franc 20%, Merlot 5%)   
 

Giuseppe Quintarelli [Negrar  – VR] – Valpolicella DOC 

Valpolicella Classico Superiore DOC    Magnum 2010  € 350,00 
(Corvina e Corvinone 55%, Rondinella 30%, Cabernet, Nebbiolo,  Magnum 2008  € 450,00 

Croatina e Sangiovese 15%)  
 

Marco Sambin – [Padova  – PD] – Veneto IGT 

 «Alter» IGT Magnum 2015  € 105,00 
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)    

 

Friuli Venezia Giulia 
Bressan [Farra d’Isonzo – GO] – Friuli-Isonzo DOC 

Schioppettino DOC Magnum 2011  € 165,00 
(Schioppettino [Ribolla Nera])       

 

Toscana 

Stefano Amerighi [Poggiobello di Farneta, Cortona – AR] – Cortona  DOC 

Syrah DOC Magnum 2014  € 120,00 
 Doppio Magnum 2014  € 240,00 

 Doppio Magnum 2013  € 270,00 

Caterina Dei [Montepulciano, SI]  

Vino Nobile di Montepulciano DOCG Magnum 2012  € 90,00 

(Sangiovese)   

 
 

Isole e Olena [Barberino Val d’Elsa, FI] – Toscana IGT 

«Cepparello» IGT  Magnum 1993  € 350,00 

(Sangiovese)  
 

Marchesi Antinori – Tenuta Tignanello [San Casciano in Val di Pesa, FI] – Toscana IGT  

 «Tignanello» IGT   2016  € 350,00 

(Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%)   

Pian dell’Orino [Montalcino, SI]  

Brunello di Montalcino DOCG  Magnum 2010  € 450,00 
(Sangiovese Grosso) Magnum 2004  € 490,00 
 

Tenuta San Guido [Castagneto Carducci, LI] – Bolgheri DOC 

«Sassicaia» DOC  Magnum 2015  € 600,00 

(Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%)  
 

 

Marche 
Fattoria San Lorenzo [Montecarotto – AN] – Rosso Piceno DOC  

Rosso Piceno «di Gino» DOC  Magnum 2017  € 60,00 

(Montepulciano 60%, Sangiovese 40%) 
 

La Marca di San Michele [Cupramontana – AN] – MARCHE IGT 

«Bastiancontrario» IGT Magnum 2018   € 55,00 
 

(Montepulciano) 

 

Abruzzo 
Illuminati [Controguerra  – TE] – Montepulciano d’Abruzzo DOC 

«Zanna» Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane DOCG   Riserva  

(Montepulciano 60%, Sangiovese 40%) Doppio Magnum 1998  € 250,00 

Emidio Pepe [Torano Nuovo – TE] – Montepulciano d’Abruzzo DOC 

Montepulciano d’Abruzzo DOC  Magnum 2017  € 180,00 
(Montepulciano) 

 

Sicilia 

Vino di Anna [Solicchiata – CT] – Sicilia IGT 

«Palmento» IGT   Magnum 2016   € 90,00 
(Nerello Mescalese 90%, Alicante 3%, Nerello Cappuccio 2%, Magnum 2012   € 110,00 
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Menella, Catarratto e Grecanico 5%) 

 

Resto del Mondo 
From the Rest of the World 
 

Vini Bianchi  White Wines 
Francia 

CAMARGUE – Domaine de Rapatel 

«Rapatel Bianco»   2016  € 30,00 
(Vermentino, Roussanne, Viognier, Chardonnay)    
 

CÔTES du JURA – Didier Grappe 

«Vin de Voile»    2014  € 75,00 
(Savagnin)    
 

CÔTES CATALANES – Domaine Gauby        

«La Jasse» Vin de Pays   2017  € 55,00 
(Muscat Petit Grains, Muscat d’Alexandrie)    
 

LOIRE – Domaine de Pontcher –Bruno Allion        

 Sauvignon Blanc «Surin» Bio   2015  € 45,00 
 

LOIRE – Domaine Franz Saumon       

 Chenin Blanc « Montlouis Mineral +»    2017  € 75,00 
 

LOIRE - Nicolas Reau 
Chenin Blanc «Clos des Treilles»    2016  € 50,00 

 

Austria 
STYRIA – Weingut Werlitsch 

Sauvignon Blanc «Vom Opok»    2015  € 45,00 
    

Germania 
MOSELLA – Weingut Benedict Loosen Erben  

Riesling Spatlese Ürziger Würzgarten  1977  € 95,00 
 

(Riesling Renano) 
 

MOSELLA – Weingut Markus Molitor 

Riesling   2000  € 100,00 

(Riesling Renano)    
 

RHEINHESSEN – Weingut Daniel Schmitt 

Sauvignon Blanc Trocken   2015  € 45,00 
 
 

Spagna 
ALICANTE – Vinessens – Finca Casa Balaguer 

«El Carro»    2018  € 50,00 
(Muscat de Alexandria)    

CATALUNYA – Los Lentiscus 

«Perril Blanc Anfora»    2017  € 60,00 
(Xarello)    

Portogallo 
BAIRRADA – Tiago Teles 

Bairrada Branco «Raiz»    2017  € 45,00 
(Loureiro)    
 

LISBONA – Vale Da Capucha 

«Clima Branco»    2016  € 45,00 
(Arinto 40%, Fernao Pirez 40%, altre varietàlocali 20%)    

Slovacchia 
MALOKARPATSKÁ – Slobodné Vinárstvo 
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Riesling  «Interval 102»    2014  € 65,00 
(Riesling Renano)    
 

Grecia 
 

SANTORINI – Argyros Estate 

«Atlantis Bianco»    2016  € 35,00 

(Assirtiko, Attiri, Aidani) 

Vini Rossi  Red Wines 
 

Francia 
ALSAZIA – Domaine Allion – Bruno de Pontcher 

Gamay   2016  € 45,00 
 

BEAUJOLAIS – Domaine Jean Foillard 

Gamay «Morgon»   2017  € 55,00 
 

BEAUJOLAIS – Domaine Francis Lapierre 

Gamay «La Cuveé du Chat»   2017  € 50,00 
 

CÔTES CATALANES – Domaine Gauby        

«Les Calcinares»   2017  € 55,00 
(Syrah, Mourvedre, Grenache, Carignan)    
 

CÔTES du RHONE – Brézème – Eric Texier 

«Chat Fou»    2018  € 50,00 
(Grenache 80%, Cinsault e Clairette 20%)    

LOIRE – Côme Isambert – Cristal Closed 

Cabernet Franc «Cuvée Cristal Closed»    2015  € 65,00 
 

LOIRE – Barbara Grosbot  

Pinot Noir «Le Chambre d’Edouard»    2015  € 50,00 
 

LOIRE – Jousset 

Gamay «le p’tit gêne»   2016  € 35,00 
 

LOIRE – Beatrice et Pascal Lambert 

Cabernet Franc «Chinon» Tradition   2015  € 50,00 
 

SUD OUEST - CAHORS – Famille Jouffreau 

Malbech «Clos de Gamot»   2015  € 55,00 
 

SUD OUEST – Jonc Blanc 

«Antigel»    2016  € 45,00 
(Merlot 60%, Cabernet Franc 40%)   

 

Spagna 
CATALUNYA – Los Lentiscus 

«Perril Noir Sumoll»    2011  € 60,00 
(Sumoll)    

Slovenia 
VIPAVA VALLEY – Burja Estate  

Pinot Noir «Burja Noir» Selezione   2016  € 65,00 
 

«Burja Reddo» Selezione   2015  € 70,00 

(Schioppettino 50%, Franconia 30%, Refosco 20%)    
 

ISTRIA – Piquentum - Dimitri Brecevic 

Teran Rouge   2015  € 35,00 
(Terrano)    
 

Refosco   2015  € 35,00 
 

Austria 
BURGENLAND – Meinklang  

Pinot Noir    2017  € 45,00 
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Germania 
MOSELLA – Weingut Molitor 

Pinot Noir Trocken   2013  € 45,00 
 

RHEINHESSEN – Weingut Daniel Schmitt 

Pinot Noir    2016  € 55,00 
 

Libano 
GHAZIR - BEKAA VALLEY – Château Musar 

Château Musar Red 

(Cabernet Sauvignon, Carignan, Cinsault)   2011  € 55,00 

 


